Alimentazione /» tasca

Mitller Thurgau
GUSTO DI SUCCESSO

Fer arrvare nella tema del Mlller
[humay, s percorre la Strada del
Vine e del Sapori delle Collime
Mwkane, Fasdo = ‘al di Cembra,
dove non mancans bellezze ardhi-
tettoniche, aristiche, naturali e
prelibaterze gastronomiche con i
tipici platti de-lla tradizions.

Aiesling E"l.ﬂ""il:;—'l"_ attenendo
una vareta $ uva dalla maturazions
precoce che ben i adattava al clima
freddo. Hel 1939, in Trenting Alto
Adige e predsaments nella Val 4
Cembra, ricca i ploooll e rpidi
gppezament, inizld a  diffon-
dersene b coltivazions. Il clima &
questa zona & tipicaments montano
e caratterzzate da  escursion
termiche con notti fredde =
repenting innalzaments della tem-
peratura, dowto alla posizions
solepgiata delle colline e all'azions
mitigatrce del lago. L= particaan
condizioni  atmosferidhe  fanno
arrivare |'wva al punte ottimale &
maturazione cid rends il prodotto
arematico & pesttante. Il Wl
Murgaw ha wn  colore giallo
pagliering, corpo leggsro, gusto
sottile, secoo, sapido, dal carattere
persenale, dall'intenso  profumo
arsmatico & fruttato. Ottime come

aperithio, Con

uova, cami bianche i formagg
tener. dnche la gmppa mantens
inalterato il camttenstico profumas,
gusto amarcaolo, da bere lkda per
accompagmare dold seod.

In keglio a Cembra 51 swolge un'inte-
resante msmesgna enclogica, dedi-
cata al defiziose nettare, con degu-
stazioni aperte al pubblico.

Mata circa wvent'anni fa coms
momente & confronta sulle sorti &
un prodotto in ascesa, fastidio-
samente confuso con 1 vind tedeschi,
ha accompagnato nel corso degli
ann  mutamenti delle  abitudind
agricele & aultumal. All'epoca 1 with-
coltor vivevano un periodo & tran-
sizione verso un modelle & gualita,

un wino riconcscibile, in grade di
promucvers [Mntero termtorio.

A quanto pare o sono rusciti forse
meman i una tradizions vitivinicola
che dura da duemila annd. || Trenting
Alto Adige & il maggiore produttore
in ltalia & questo prelibato nettars.




